
いつもありがとうございます。 

W11 青果発注書をお送り致しました。 

御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

 

・青森県産 特別栽培 斎藤農園 サンぶじコト POP 【りんごサラダ】 

先週、御依頼を頂き、「りんごサラダ」のコト POP を作成しました。 

 

デザートや、甘いお菓子だけではなく、 

おかずの一品としても活躍する という、りんごの多彩な用途を 

提案したコト POP となっています。 

 

りんごのサラダを、私はデパ地下のサラダコーナーで、 

何度か目にしたことがありますが、 



家で作る機会はなく、 

 

「おしゃれな人が作る料理だな」 

 

と、個人的に感じておりました。 

 

ですが、コト POP を作成するための情報収集で、 

レシピサイトを調べてみると、 

 

家で作っている方は、予想よりも多くいるみたいで、  

様々な種類のレシピパターンが提案されていました。 

 

「りんごの甘さで、野菜嫌いのお子様でも食べやすくなる事」 や、 

「りんごを一度に大量消費できる事」が、 

 

りんごサラダの、支持されている理由だと思います。 

 

アルファーでは、以前から、以下のレシピを掲載しておりました。 

【りんごとレーズンのサラダ レシピ動画】 

https://www.youtube.com/watch?v=ZnyR-d-jY5s 

 

それ以外にも、他のレシピサイトを見てみると、 

ヨーグルトやクリームチーズといった、乳製品と合わせたまろやかなサラダや、 

キムチと崩した冷奴を混ぜて、辛さと甘さを味わう、 

韓国風サラダ等、バリエーションの広さに驚かされます。 

 

掲載しましたコト POPは、Dropboxからダウンロードが出来ます。 

https://www.youtube.com/watch?v=ZnyR-d-jY5s


通常の商品 POP と一緒に、是非ご活用くださいませ。(販促部:吉田紗知子) 

 

・りんごの玉売り用ラベルを作成しました 

記事のタイトルにもありますように、りんごの玉売り用のラベルを作成致しました。 

上の図が、そのラベルのデザインです。 

大きさは、横 30ｍｍ × 縦 32ｍｍ。 

ラベルの材質は、クラフト紙で、ザラザラとした質感の 

オシャレな紙です。 

上と左の画像はイメージなので、 

実際は、もう少し茶色で、 

紙の質感が分かる仕上がりになっているかと思います。 

 

ラベルが届き次第、 

原体での発注を頂いたお客様に、 

このラベルを添付いたします。 

 

上の図の通り、王林なら緑基調のデザイン、サンふじ・つがるなどは赤基調のデザイン 

といったように、りんごの色によって、デザインを変えています。 

来シーズンには、各品種ごとに玉売りラベルを作成し、 



添付させていただこうと考えていますので、 

今シーズンの 『王林』、『サンふじ』 と共に、 

是非御発注の程、宜しくお願い致します。(販促部：渡部智加) 

 

・沖縄県産 特別栽培 屋宜さん達の塩セロリ 

先日、 『沖縄県産 特別栽培 屋宜さん達の塩セロリ』 を主役に、 

炒め物を作ってみました。 

味付けは、ハーブソルトを使っていますが、塩セロリの風味を生かしたくて、 

塩を控えめにしています。 

赤い色は、トマトジュースです。やっぱり、トマトとセロリは名コンビ。 

あとは、アクセントに生姜を少し使っています。 

改めて思いましたが、屋宜さんの塩セロリは、クセが少なく、 

セロリの中のほんのりとした塩味が、料理に深みを与えてくれます。 

セロリが苦手な方でも、きっと食べられると思います！ 

 

ほかにも、『北海道産 和田さんの長いも ねばりスター』 と  

『長崎県産 特別栽培 なんぶブロッコリー』 も使っています。 

なんぶブロッコリーは、もう終了してしまいましたが、 



w13 より、 『宮崎県産 特別栽培 野中さんの誠のブロッコリー』 が登場予定です。 

こちらも、なんぶブロッコリーに負けない美味しさで、特に茎の部分の甘さ・柔らかさは、 

誠のブロッコリーの美味しさを感じられる部分です。 

 

■塩セロリと長いもの炒め物 トマト味 

https://cookpad.com/recipe/7465292 

 

弊社のクックパッドにレシピを投稿しました。 

是非、商品と合わせて、売り場に置いていただけたらと思います。 

宜しくお願い致します。(販促部：渡部智加) 

 

 

・高知県 特別栽培 山本さんたちのミネラルピーマン 

私は野菜の中でかなりピーマンは好きな方です。 

チンジャオロースを食べると、 

無意識にピーマンだけを取り分けて食べていたこともあったらしいです。 

 

しかし、どの時期でも、どのお店に買い物に行ったとしても、 

販売されているピーマンはみな似たり寄ったりの、 

美味しいとも、美味しくないとも言えない、ピーマンしか見かけません。 

是非、アルファーのミネラルピーマンを検討して頂きたいです。 

https://cookpad.com/recipe/7465292


このミネラルピーマンの由来は、高知県で有名なミネラル成分を豊富に含んでいる、 

海洋深層水を栽培期間中に使用していることから、 

ミネラルピーマンとネーミングしております。 

 

それが要因かは定かでは御座いませんが、明らかにこのピーマンには艶があり、 

市場のピーマンと比べ肉厚で見た目から美味しさがハッキリと分かります。 

しかも子どもが苦手とするピーマン独特の苦みも強くなく、 

ピーマン嫌いの子どもも抵抗少なく食べられるし、 

理調理した後でも、シャキシャキと良い感じの食感が残っている為、 

どんな料理も合い高い人気があります。 

 

ミネラルピーマンはアルファーの中では珍しく、相場連動型の商品のひとつになっております。 

現在は価格が高く手が出しにくい状況となっているかと思いますが、 

先週からは気温が極端ですが上がってきているので、 

近々相場も下がってくるように思いますので、 

そこを目指して検討してもらえるとありがたいです。 

 

フルーツは美味しいものが高くても当たり前ですが、 

野菜はまだまだ安さに走る傾向が残っているように思います。 

アルファーの恋するマロンは市場品と比べ値は張りますが、 

味に表現されそれが認知されている為、 

取扱終了と共にあの南瓜はいつから？と問い合わせがあるほどです。 

このミネラルピーマンも価格が味にマッチしている自負があります。 

  



・今回も和田さんのごぼうのおすすめ 

まずはグラフからですが、 

このグラフはアルファーの２０１８年からのごぼうの出荷数量推移になります。 

 

２０２１年はちょっと凸凹が大きいですが、だいたい似たような動きになります。 

注目していただきたいのは１０月です。 

ここを境にごぼうの取扱量が増えていきます。 

 

これは先週から紹介していますが、 

和田農園様の畑ごぼう・柔らか太ごぼうの取り扱いが開始になる時期です。 

９月は、毎年下旬からの始まりなのでこれくらいに収まります。 

           

では、どの規格が一番支持されているかというと、 

その年によって、『柔らか太ごぼう』 が多かったり、『畑ごぼう』 が多かったりと、 

作が完全には安定しないため、厳密とは言い難いですが、 

畑ごぼう ＞ 柔らか太ごぼう ＞ 柔らか太ごぼうカット ＞ 畑ごぼうカット の順で 

売れています。 



比率的には６：４ くらいで 『畑ごぼう』 の方が支持されています。 

ちなみにカットの方は、『畑ごぼう』 だと一本ものと比較して１０％くらい。 

『柔らか太ごぼう』 だと３０％くらいの比率になります。 

           

弊社としては一番お勧めする規格としては柔らか太ごぼうです。 

理由としてはやはり味が違います。 

 

少し古いデータだったり検体の数が少なかったりとしますが 

見た感じは、やはり太いごぼうの方が糖度も高いです。 

これは和田さんのごぼうに限らず、どの生産者さんでも同じことが言えそうです。 

           

それでも柔らか太ごぼうの販売を厳しいと思われるのは 

スが入っているというイメージがぬぐい切れないからだと思います。 



左が和田さんの柔らか太ごぼう、右が風土の柔らか太ごぼうです。 

 

どちらもスが入っていません。 

これだけの取扱量で、今までスが入っているという商品不良の報告を頂いたことは 

一度もありません。 

           

今後も、スが入ったごぼうはないのかと言われたら、さすがに絶対にないとは言えませんが、 

少なくとも弊社では今まで不良報告を頂いたことがない以上、 

出るかどうかわからない不良を警戒して、 

取り扱いをしないというのはもったいないと思います。 

 

今後不良が出た場合には不良報告をしてもらうお手間をおかけすることにはなりますが、 

きちんと赤伝処理にて対応致しますのでリスクに関してはほぼゼロです。 

なので、お試しでも結構ですので取り扱いしてみてはいかがでしょうか。 

 

  



・新登場 

          なし 

・商品案内変更 

          長崎県産 特別栽培 なんぶ新玉ねぎ・・・ｗ１２より新登場予定に変更 

          長崎県産 特別栽培 なんぶスティックセニョール・・・再開。 

３月いっぱいまで継続予定 

          宮崎県産 特別栽培 誠のブロッコリー・・・w１３から新登場予定に変更 

          長崎県産 特別栽培 なんぶ新ジャガイモ・・・新登場予定に追加 

・終了 

          北海道産 特別栽培 剣淵キタアカリ 

          長崎県産 特別栽培 なんぶブロッコリー 

          徳島県産 特別栽培 佐々木さんのレンコン 

 

・３月新登場予定 

          熊本県産 特別栽培 吉田さんのしらぬい・・・ｗ１３予定 

          長崎県産 特別栽培 なんぶ新ジャガイモ・・・w１３予定 

・４月新登場予定 

          長崎県産 特別栽培 なんぶ新玉ねぎ・・・ｗ１４予定 

 

 

 

それでは、今週も沢山の御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

有限会社アルファー 

吉田清一郎 

 

 


