
いつもありがとうございます。 

W27 青果発注書をお送り致しました。 

御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

 

・兵庫県産 養父養生にんにく 

ようやく、生から乾燥にんにくの準備が整いました。 

次週w27 より乾燥でのにんにくの案内となります。 

入れ替わりで生は今週で終了となります。 

乾燥をお待ち頂いていた店舗様も、生から扱って頂いていた店舗様も、宜しくお願いします。 

 

先日、テレビ東京系でナカバヤシ様が紹介されていました。 

ちょうどナカバヤシ様と今作の件で話をする約束の日に 取材があったそうです。 

 

昨シーズンでなかなか好評であった SKU に加えて 

最初から M サイズも取り扱いしておりますので 

お店にあった御注文をしやすいかと思います。宜しくお願い致します。(吉田麻衣) 

 



・奈良県 特別栽培 小林さんのとまと 

このとまとは昨年から取扱が始まった、まだ新しいとまとです。 

当初は長崎、高知が終わり、北海道のシーズンがスタートするまでの間に、 

岐阜だけではなく、別産地もということでスタート致しました。 

これが今作の糖度測定やベータカロテンなどの機能性成分測定を行った結果になります。 

みなさんの馴染みやすい糖度では、7.2度という結果になっていますが、 

普通の丸とまとで 7.2度が市場に出回っているとまとよりも圧倒的に高いことは 

わかってもらえるかと思います。 

とまとの美味しさは糖度だけでは御座いませんが、売り出しのきっかけや 

7.2度も高ければ、他とまととの差別化ポイントには十分強みになります。 



小林さんのとまとは 7月末頃には終了となってしまうのですが、 

そのころには大人気の岐阜県加藤さんのとまとが 

取扱がスタートする予定となっておりますので、リレーの計画を組んで頂けると 

その後の北海道まで繋がります。 

と言っても、小林さんのとまとはまだまだ１ヶ月以上取扱予定となっており、 

収穫も少し進んだことにより、玉サイズ指定が可能になってきたようです。 

是非、これからの北海道までのとまと企画の一部にアルファーを計画お願い致します。 

（有安海） 

 

・奈良県産 小林さんのとまと・胡瓜 コト POP 

登場中の小林さんのとまと・胡瓜。 

同じ産地で合わせて提案できるため、同時にコト POP を作成しました。  

夏の食卓に訴えかける POP になるよう、涼しげなメニューを選んでいます。 

Dropbox からダウンロード等、通常の商品 POP と一緒に、 

是非ご活用くださいませ。 

 

今回、きゅうり POP で描いた、青いお皿について少し掘り下げます。 

 

 



青色は食欲減退させる色と言われていますが、 

薄く鮮やかな青色、または皿全体の 10～20%が青色の皿は、 

 

逆に 

 

食欲が増進するという研究記事を見つけました。(引用 HP：味博士の研究所) 

 

赤や緑、黄色等鮮やかな野菜と合わせると、 

素材の色が引き立ち 

さらに美味しそうに、涼しげに見せてくれます。 

写真映えにもぴったりです。 

 

アルファーの商品で言うと、 

 

小林さんのとまと・胡瓜の他に、今後新登場する風土さんピーマン等でしょうか 

 

どの野菜も、自然で作られた色が美しい野菜達です。 

 

近年は SNS等、画像投稿する場が多く 

味はもちろん、食器との相性や食卓の彩を 

楽しんで食事を作る、 

写真を撮って楽しむ方が多く見られます。 

 

そんな各ご家庭に眠る、 

アルファー商品で作ったレシピや写真を 

「レシピ募集」に投稿していただき、 



それを元に POP を作って売り場に置いて見える形にする… 

 

などなど、商品を購入いただくだけでなく、交流の輪を広げるために 

動いてまいります。 

 

商品や POP等と合わせて、よろしくお願いいたします。 

(販促部:吉田紗知子) 

・宮崎県産 特別栽培 風土の高糖度ピーマン 

今年は天候不順により、毎年扱っている、 

鹿児島県上川さんのピーマンが やや遅れています。 

代わりというわけではないのですが、たまたまタイミングよく新しい生産者の坂元様を 



ご紹介いただきました。 

           

先日サンプルを頂き、測定してみたところ、糖度が相当高かったです。 

市販のパプリカ(北海道の水耕栽培)を別の機会で購入していたので 

弊社取扱いの須川さんのパプリカと比較の為にと比較してみたところ 

坂元様のピーマンと市販のパプリカとで同じような糖度となりました。 

           

パプリカとピーマンはそもそも同じナス科で基は同じです。 

未熟のままで収穫するのがピーマン。 

完熟してから収穫するのが パプリカとなります（そもそも品種は違いますが）。 

基本的に植物は完熟すると甘くなる為、 

未熟のピーマンと完熟のパプリカの糖度が近いということが 

どれだけ普通じゃないかがわかるかと思います。 

ちなみに須川さんのパプリカはもっと糖度高いです。 

人気上がってきていますので 

次のシーズンの分はもっと取扱量を増やしてもらうよう依頼中です。 

           

見た目はややごつごつというかぼこぼことしていますが、味に関しては全く問題ないでしょう。 

このパプリカのようなピーマン宜しくお願いします。(吉田麻衣) 

 

・宮崎県産 特別栽培 風土の高糖度ピーマン 測定結果 

これまで糖度測定を行ってきた、別産地のピーマンは、糖度が 3～4度台でしたが、 

このピーマンは 5.6～6.8度と、大変高い値でした。 

 

もちろん、いつも書かせて頂いている通り、 

全ての個体で、この糖度が保証されるわけではありませんが、 

あまり高い糖度を示すことの少ないピーマンという品目で、この数値は驚きです。 



上の写真が、実際の坂元さんのピーマンなのですが、 

 

表面がデコボコしているのは品種特性で、水分不足などではありません。 

 

実際に触ってみましたが、しっかりとしていて、十分に肉厚でした。 

産地様のお話では、8月ごろになると、ややツルっとしてきて、 

厚みや硬さを感じられるような見た目になってくるとの事です。 

 

坂元さんがピーマンを育てる 宮崎市清武町は、 

鰐塚(わにつか)山地の近くに位置しています。 

 

山から肥沃な土がもたらされるため、 

坂元さんは化学肥料を使用せずにその土を生かして、栽培をされています。 

土地の特性を生かし、十分に時間をかけて育てることが、 

このような糖度を蓄えたピーマンに育つ秘密なのかもしれませんね。 

風土の高糖度ピーマンを、是非宜しくお願い致します。 

(販促部：渡部智加) 

 

新登場 

          宮崎県産 特別栽培 風土の新メークイン 

          兵庫県産        養父養生にんにく 

          宮崎県産 特別栽培 風土の高糖度ピーマン 

          沖縄県産 特別栽培 粟野さんのハワイパイン 

商品案内変更 

          奈良県産 特別栽培 小林さんのとまと・・・サイズ分け開始 

          宮崎県産        須川さんのパプリカ赤・・・次週終了予定 

          淡路島産 特別栽培 伊吹さんの白玉ねぎ・・・在庫なくなり次第終了 



          高知県産 特別栽培 山本さんのミネラルピーマン・・・在庫なくなり次第終了 

          伊唐島産        高橋さんの新じゃがいも・・・価格変更 

          伊唐島産        高橋さんの新メークイン・・・価格変更 

          長崎県産 特別栽培 なんぶ新じゃがいも・・・価格変更 

終了 

          宮崎県産 特別栽培 風土の土付きらっきょう 

          高知県産        博田さんの黒潮なす 

          沖縄県産 特別栽培 粟野さんのスナックパイン 

          沖縄県産 特別栽培 粟野さんのピーチパイン 

          兵庫県産        養父養生生にんにく 

          北海道産 有機栽培 一戸さんの畑ごぼう 

          宮崎県産 特別栽培 風土の人参 

          宮崎県産        須川さんのパプリカ黄 

          長崎県産 特別栽培 栗原ねぎ 

６月新登場予定 

鹿児島産 特別栽培 上川さんのミネラルピーマン・・・ｗ28予定 

徳島県産 特別栽培 わかめの力のキタアカリ・・・ｗ28予定 

7月新登場予定 

徳島県産 特別栽培 わかめの力のキタアカリ・・・ｗ28予定 

北海道産        函館人参・・・ｗ29予定 

北海道産 有機栽培 早川さんのメロン・・・ｗ28予定 

奈良県産        増田さんのとうもろこし・・・ｗ29予定 

 

それでは、今週も御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

有限会社アルファー 

吉田清一郎 


