
いつもありがとうございます。 

W22 青果発注書をお送り致しました。 

御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

 

新兵庫県産博農のフルーツ夢人参 

春掘りがスタートしました。 

下の画像は 2020年の春掘りから毎回測定しているフルーツ夢人参の測定値です。 

冬掘りの人参は、全ての値において優秀です。 

春掘りの人参は糖度こそ冬の人参には劣りますが、やはりカロテンの数値が高いです。 

博農様の畑は兵庫県の御津にあり、海辺の近くで栽培されています。 

博農様の技術力が上がった結果なのか、 

先日ご案内していました冬掘りの人参は特別栽培となっていましたが、 

本来、御津の土は肥料抜けがよく、しっかり育てるためにはどうしても肥料を多めに 

撒く必要があります。 

今回の春掘りの人参は特別栽培から外れましたが、 

上記の数字をご覧いただいてわかるように、過去 2回の春掘りの人参はアルファーにとって 

満足いく値となっています。 

            

現在休止案内となっている、福井県産特別栽培ほっこり金時も、海が近い砂地で 

栽培されており、こちらも非常に美味しいです。 

砂地は肥料抜けがよく、余分な肥料が抜ける為いい作物が育ちやすいですが、 



やはり生産者の技術があってこそ、初めて美味しい作物が育てられるものだと思います。 

そのうえで特別栽培にできるのは更に抜きんでた技術力ということでしょうか。 

現在、博農様から頂いているのは人参だけですが、年末には金時人参、 

来年は今年試験的に栽培し始めたという、新玉ねぎも扱える予定となっていますので、 

今後とも博農様の野菜には期待して下さい。 

宜しくお願い致します。(吉田麻衣)  

 

・メロンコト POP・ながさき南部 タカミメロン 

イエロー、アムス…等週替わりに新登場してまいりました、ながさき南部さんのメロン。 

今までメロンの紹介した内容を、コト POP として作成を致しました。 



Dropbox からダウンロードしていただけるようにご用意しておりますので、 

通常の商品 POP と併用していただき、是非ご活用くださいませ。 

 

今回は、次週W23 に登場します、タカミメロンの特徴や活用メニューについて 

調べた内容を紹介してまいります。 

 

【タカミメロン】 

漢字表記は「貴味メロン」と表記されるほど、 

上品で芳醇な香りを持ち、 

果肉が厚く、食べ応えがあるメロンです。 

 

そんなタカミメロンのゴロッとした果肉を活かした、 

メロンティーを紹介させていただきます。 

 

お好みの紅茶でアイスティーを作り、 

その中にタカミメロンの果汁、くり抜いたメロンを 

入れると完成。 

市販の紅茶が、メロンの香りで豪華な飲み物へと 

変わります。 

 

先月、最寄り駅の紅茶専門店に友人と訪れた際

教えていただいた、 

水出し紅茶(水を入れた 500ml ペットボトルにティーパック 1～2個をいれ 

冷蔵庫なら 1晩、常温なら 1～3時間放置)を最近は作っているのですが、 

夏はメロンだけでなくパイナップル等入れたフルーツティーがピッタリだと感じました。 

 

是非、合わせてご検討ください。(販促部:吉田紗知子) 



・ 長崎県産 特別栽培 とうもろこし【ゴールドラッシュ】 

ながさき南部生産組合様から、とうもろこしが新登場です。 

生のとうもろこしが店頭に並び始めると、初夏の訪れを感じます。 

このゴールドラッシュという品種は、柔らかい皮を目指して生み出された品種だと 

いうだけあり、皮が気にならず、存分にその甘さを楽しむことが出来ます。 

 

品種の影響だけではなく、生産者の栽培への姿勢にも、その美味しさの理由があります。 

ながさき南部生産組合様は、現在だけでなく、持続的に高い水準で 

農業を続けていけるよう、環境保全型農業に取り組まれています。 

つまり、それだけ栽培方法や、栽培時に使う資材を厳しく管理されており、 

品種、延(ひ)いては野菜そのものの美味しさを、引き出しているということです。 

  



さて、茹でるだけでも十分に美味しい 

とうもろこしですが、ひと手間を加えると、 

より一層美味しくなるものです。 

 

【生とうもろこし。連なった簡単バターコーン】 

https://cookpad.com/recipe/6240820 

やはりバターコーンは王道の美味しさですよね。 

缶詰のコーンでもできますが、やはり生から作ると、 

シャキシャキ感と、甘さが全然違います。 

 

 

とうもろこしは、鮮度が落ちると糖分がでんぷんに変化し、甘さが失われてしまいますので、 

採れたてを産地直送でお届けいたします。 

是非 御取組みの程、宜しくお願い致します。 

（販促部：渡部智加） 

 

・北海道 無限樹 特別栽培 栗かぼちゃ 

https://cookpad.com/recipe/6240820


無限樹の大川さんから今シーズン 2回目の定期報告がありました。 

現在は画像のように定植が終わった段階になっているようです。 

容量が小さく少し見にくいけど、こんな感じです。 

 

去年はこの時期くらいから大規模干ばつの異常気象が続いたことを思い出しますね。 

そんな異常気象が発生しても大川さんは、例年通りに 8月のお盆過ぎには、 

みなさんが知っている、あの絶品な味に仕上げてきました。 

今年はまずまずのスタートだ。と大川さんから報告をもらっていますが、 

最近は毎年のように今年は異常気象だと言っていますが、 

今年もまた農作業にとって楽な気候にはならないかもしれません。 

大川さんであれば必ず昨年同様の一級品に仕上げてくることは確実です。 

 

その前に、九州からも出てくる予定なのですが、現在の断続的な大雨の影響もあり、 

昨年よりも一週間ほど遅れているようで 6月中旬からスタートできる予定となっています。 

九州産は数に限りがある為、取扱数の計画を出して頂ける企業さまが優先となりそうです。 

(有安海) 

 

・薬膳キット 【2 アイテムのリニューアル】 【クリスタルパック廃止】と、 【値上げ】について 

■リニューアル商品は、 サムゲタンと杏仁豆腐 

人気のサムゲタンは、高麗人参を増量。 

久しぶりに作ってみたのですが、美味しくて、驚きました。 

スライス高麗人参が、食べられるというのは、他には無い事ですし、 

身体にも良いと思います。 

高麗人参は、 「補気の王様」と呼ばれています。 

滋養強壮、疲労回復、ストレス抑制、鎮痛などいろいろあります。 

杏仁豆腐は、ゼラチン(動物性)から、糸寒天(植物性・天草)になりました。 

糸寒天は、弊社地元の高槻で生産されたものです。 



（天草は、海がないので、違います） 

これも、挽きたての「杏仁」を食べるという事が、どれほど美味しいのかを 

味わって頂きたいです。 

（そもそも、杏仁とは、あんずの種の中の中心の仁の事です） 

■原料・資材価格高騰の中、クリスタルパックを廃止致します。 

グロッサリー用の紙箱のみとなります。 

そして、小袋が多く、多くの資材を使っております故、全体的に再値上げに踏切ります。 

ご迷惑をお掛け致しますが、よろしくお願い申し上げます。(中澤佐江子) 

 

新登場 

           長崎県産 特別栽培 とうもろこし 

           長崎県産 特別栽培 なんぶインゲン 

           淡路島産        成井さんの完熟玉ねぎ 

商品案内変更 

           6月分の新登場予定商品追加 

           長崎県産 特別栽培 なんぶ新玉ねぎ・・・休止 

           長崎県産 特別栽培 栗原ネギ・・・再開 

           熊本県産 特別栽培 吉田さんの不知火・・・在庫僅少 

           高知県産 特別栽培 山本さんのミネラルピーマン・・・価格変更。値下げ 

終了 

           長崎県産 特別栽培 なんぶイエローメロン 

           宮崎県産 特別栽培 誠のブロッコリー 

           長崎県産 特別栽培 なんぶスナップインゲン 

5月新登場予定 

淡路島産 特別栽培 伊吹さんの玉ねぎ・・・ｗ23予定に再延期 

淡路島産 特別栽培 伊吹さんの白玉ねぎ・・・ｗ24予定に再延期 

兵庫県産        養父養生生ニンニク・・・ｗ22予定 



長崎県産 特別栽培 なんぶいんげん・・・w22予定 

徳島県産 特別栽培 野本さんのつるむらさき・・・w23予定 

６月新登場予定 

淡路島産        夏のサラダちゃん・・・ｗ25予定 

奈良県産 特別栽培 小林さんのとまと・・・ｗ25予定 

奈良県産        小林さんの胡瓜・・・ｗ25予定 

兵庫県産        養父養生にんにく(乾燥・新物)・・・ｗ26予定 

宮崎県産 特別栽培 風土の畑ごぼう・・・ｗ26予定 

長崎県産 特別栽培 なんぶスイカ・・・ｗ26予定 

徳島県産 特別栽培 わかめの力のキタアカリ・・・ｗ27予定 

宮崎県産 特別栽培 風土のミネラルピーマン・・・ｗ27予定 

石垣島産 特別栽培 粟野さんのハワイパイン・・・ｗ27予定 

 

それでは、今週も御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

有限会社アルファー 

吉田清一郎 

 

 


